Mo~ TESTAURAM

Ciutadella - Passeig Sant Nicolau, 4 - 971 381 718
www.monrestaurantfonda.com

MENU GASTRONOMIC 60€
amb maridatge inclos 85€ con maridaje incluido 85€
with wine pairing included 85€

Aperitiu
Aperitivo
Appetizer
Cervesa Grahame Pearce amb safra de Menorca

Carpaccio de xiitakes i botifarré blanc amb gelat pinyé
Carpaccié de xiitakes y butifarrén blanco con helado de pifidon
Carpaccié of ‘xiitakes’ and ‘butifarrén’ with pine nut ice cream
Recent 2019 Cartoixa - Tarragona

Gambetes amb allets
Gambitas al ajillo
Garlic shrimps
Medol Ancestral Cartoixa - Tarragona

Rubiol de gaté
Rubiol de ‘gato’
Rubiol de ‘gatd’ (kind of almond cake)
Missatge en una ampolla 2019 - Macabeu - Penedes

Llu¢ vermell amb pebres escalivats
Merluza roja con pimientos asados
Red hake with roasted peppers
Els marges rosat 2019- Magnum - Gird, Monastrell Merseguera - Alacant

Terrina de conill amb escamarla
Tarrina de conejo con cigala
Terrine with rabbit and langoustine
Chato Pgta 2018 - Callet, Manto negre i Monsatrell - Mallorca

Gelat de camamil-la
Helado de camomila
Chamomile ice cream

Xocolata, vainilla, avellana i café
Chocolate,vainilla, avellana y café
Chocolate, vanilla, hazelnut and coffee
Paisatge Cosmic 2017 - Carinyena, Garnatxa, Macabeu i herbes aromatiques

IVA inclés, beguda no inclosa IVA incluido,bebida no incluida VAT included, without drinks



